
BODAS
2 0 2 2

H O T E L  S A N T A  C E C I L I A





El Hotel Santa Cecilia se convierte en el lugar perfecto para

vuestro banquete nupcial. En el que vuestros invitados se

sentirán como en casa. Sin duda, una de las mejores opciones

para todas aquellas parejas que buscáis la excelencia de todos los

profesionales que trabajarán en vuestro gran día.




Nuestro  personal cuenta con una amplia experiencia realizando

bodas y celebraciones especiales, por lo que saben que no

existen dos celebraciones iguales, así que se encargarán de dar

forma a un evento único y totalmente personalizado a vuestro

gusto para que disfrutéis de un día mágico junto a vuestros

familiares y amigos. 









Aperitivo
Servicio en nuestro Patio Terraza (máximo 1 hora)


Cóctel nº 1
7 aperitivos a elegir

14€/pax

Cóctel nº 2
9 aperitivos a elegir

16€/pax

Bolitas de Melón con Jamón de Pato
Dados de Cazón en Adobo

Tartaleta de Lascas de Bacalao con Tomate Caramelizado
Saquitos de Pasta Filo rellenos de Frutos de Mar

Croquetas de Chipirones
Tosta de Guacamole con Piquillo Caramelizado y Anchoa

Piruleta de Langostinos con Piña y Salsa Francesa
Gamba Cocida en Pasta Filo y con Salsa de Melocotón

Chupito de Gazpacho
Chupito de Melón

Cilindro de Salmón Primavera con Crudités de Mango
Mini Conos Vegetales Variados

Pincho de Bonito en Escabeche con Brownies de Tomate y Pimiento
Mini Hamburguesa con Cheddar y Mostaza Americana

Brocheta de Calamares y Chopitos
Bombón de Morcilla con Muselina de Pimiento y Alioli

Tartaleta de Gulas al Ajillo
Brocheta de Langostinos con Bacon
Mini Croquetitas de Jamón Ibérico






Showcooking


Jamón Ibérico de Bellota Gran Reserva Etiqueta Negra
 con Cortador.................................................................................................................
Buffet de Quesos (4 variedades)..................................................................
Fideuá de Marisco emplatada a la Vista.............................................
Arroz al Gusto................................................................................................................
Migas Manchegas del Pastor..........................................................................



650 €
300 €
2.00 €
2.00 €
2.00€


Menú a Vuestro Gusto

P A S A M O S  A  L A  E L E C C I Ó N  D E L  M E N Ú ,  P A R A  E L L O  L E  O F R E C E M O S  U N A  E X Q U I S I T A
S E L E C C I Ó N  C O N  D I F E R E N T E S  O P C I O N E S  Q U E  P O D R É I S  C O M B I N A R  A  V U E S T R O  G U S T O  Y

M E D I D A ,  S I E M P R E  C O N  L A  C O L A B O R A C I Ó N  D E  N U E S T R O  P E R S O N A L

Selección de entrantes y ensalada

Ensalada de Perdiz Escabechada con Asadillo
Manchego y Lechuga Gourmet..................................................................
Ensalada de Langostinos con Tartar de Aguacates y
Mahonesa Picantona.............................................................................................
Vieira Rellena de Mariscos con Frutos del Mar y
Gratinado............................................................................................................................
Ensalada de Cecina de León con Medallón de Queso de
Cabra Gratinado y Frutos Secos................................................................
Cubo de Piña Rellena de Frutos del Mar..........................................
Ensalada de Fruta con Láminas de Jamón de Pato.............



14 €








14 €








14 €








14 €








17 €








16 €








Pescados y Mariscos

Taquitos de Bacalao en Salsa de Naranja y Miel al 
Ajo Negro.........................................................................................................................
Nuestro Bacalao Gratinado a la Orden de Calatrava......... 
Corona de Lubina Rellena de Verduras con Gambón y
Salsa de Pescadores................................................................................................
Suprema de Salmón con Crema de Guisantes y Bouquet
de Gulas...............................................................................................................................
Suprema de Merluza en Salsa Verde con Vieiras....................
Lomo de Dorada Rellena de Boletus con Dátiles y
Pimientos del Piquillo Caramelizado....................................................



18 €








17 €






Mariscada Plancha

4 Gambones y 1 Cigala.........................................................................................
3 Gambones y 1/2 Bogavante........................................................................
1/2 Bogavante y 1 Cigala.....................................................................................
4 Gambas, 4 Langostinos y 3 Gambones...........................................



s/m
s/m
s/m
s/m




Mariscada Cocida

6 Gambas, 4 Langostinos y 1 Cigala........................................................
6 Gambas y 6 Langostinos...............................................................................
4 Gambas, 4 Langostinos y 4 Gambones...........................................



s/m
s/m
s/m






S/M = SEGÚN MERCADO



17 €








17 €








20 €








17 €








Carnes

Cochinillo Asado al Estilo Segoviano...................................................
Carrilleras de Cerdo Ibérico Confitadas 
al Vino Tinto...................................................................................................................
Entrecot de Ternera Rosada a la Pimienta Rosa.......................
Solomillo de Cerdo Ibérico con Salsa de 
Miel de Palma, Patata torneada y Verduritas.............................
Paletilla de Cordero Lechal al Romero con 
Hortalizas Frescas.....................................................................................................
Piernecilla de Cordero Lechal al Horno 
Deshuesada al Romero.......................................................................................
Medallón de Solomillo de Ternera envuelto en Panceta
Ibérica y Salsa Rossini.........................................................................................
Escalopines de Solomillo de Ternera en 
Salsa de Queso Manchego..............................................................................



20 €








17 €








18 €








17 €








25 €








21 €








20 €








21 €








Timbal de Crema Catalana con Almendras.....................
Tartín de Mousse de Turrón y Chocolate 
con Esfera de oro........................................................................................
Cilindro de Mousse de Chocolate con 
Espejo de Fresa..............................................................................................
Tarta del Convento....................................................................................
Tarta de Frutas Naturales...................................................................
Pastel Alemán..................................................................................................

Sorbetes

Frambuesa con Cointreau.................................................................
Manzana Verde.............................................................................................
Limón al Mare de Cava.........................................................................
Piña con Ron...................................................................................................
Mojito......................................................................................................................



4 €
4 €
4 €
4 €
4 €



Postres

T O D O S  N U E S T R O S  P O S T R E S  V A N  A C O M P A Ñ A D O S  D E  U N  H E L A D O  A  E L E G I R

Kinder Bueno
Crocantino
Delicia de Oreo
Nueces
Delicia de Mango y Fresa
Delicia de Lima-limón
Delicia de Piña

8 €



8 €



8 €





8 €





8 €





8 €







Coctel de Bienvenida
Primer Plato

Surtido de Embutidos con Degustación de Croquetas y Calamares



Segundo Plato
Pechuga de Pollo con Patatas

Escalope de Ternera Empanada con Patatas
Chuletilla de Cordero con Patatas



Postre

Tarta de Boda y Helado Especial







Menú Infantil nº1

Menú Infantil nº2
Coctel de Bienvenida

Plato Combinado
Surtido de Delicias y Pechuga de Pollo a la Plancha



Postre

Tarta de Boda y Helado Especial



Bebidas
Agua Mineral y Refrescos










25€








35€








Nuestros Vinos
Denominación de Origen La Mancha



Opción nº 1

Agua, refrescos y cervezas
Vinos Blancos y Tintos D.O. Mancha

Cava, Sidra, Café e Infusiones
Servicio de Coctelería

 14€/pax

Opción nº 2
Agua, refrescos y cervezas

Vinos Blancos y Tintos D.O. Mancha, Reservas
Cava, Sidra, Café e Infusiones

Servicio de Coctelería

 16€/pax



Complementos para tu BODA



Barra Libre
(Mínimo 2 horas)



2 horas............................................................................................ 25€/pax
3 horas........................................................................................... 20€/pax
4 horas............................................................................................ 18€/pax
5 horas............................................................................................ 15€/pax

Recena



Pulguitas Variadas............................................................. 3€/pax
Mini Hamburguesas.......................................................... 3€/pax
Pastelitos....................................................................................... 2€/pax



Regalos y atenciones



Menú degustación con una invitación por cada 50 comensales
Minutas y directorio personalizado
Decoración floral en las mesas del banquete
Tres plazas de parking a disposición de los novios

Tarifa especial de alojamiento para sus invitados
Habitación doble con desayuno continental - 60€/hab
Habitación doble Superior con desayuno continental - 70/hab
Parking privado - 10€/noche

Porque queremos cumplir sus sueños...



Noche de bodas en habitación Junior Suite con un paquete especial
para los recién casados.

(Amenities especiales, botella de cava, desayuno en la habitación y late check-
out hasta las 18:00 h)

Además... cena romántica para vuestro primer aniversario

Porque queremos que todo sea perfecto hasta el más mínimo detalle...

Porque sus invitados son los nuestros...

IVA Incluido en todas nuestras tarifas



Información importante

El Hotel Santa Cecilia, os facilita la posibilidad de confeccionar el menú, para que todo

resulte según vuestro gusto y presupuesto.



La prueba del menú, se realizará con la suficiente antelación (apróximadamente un
mes). Una vez elegido el menú, se emitirá un presupuesto valorado, el cual se os

entregará para su aprobación definitiva. 



La prueba de menú se podrá realizar para el número de comensales que decidan los
novios (máximo 6 pax). El hotel invitará a los novios y un comensal por cada 50

invitados. El coste del resto de comensales que asistan a la prueba será de 50€/pax. 



El número de invitados y composición de las mesas se facilitará con un mínimo de 6
días de antelación, el montaje podrá ser en mesas redondas de 8 a 10 comensales o

rectangulares de 6 comensales. 



Si el número de invitados se viera reducido al facilitado por los novios en la fecha
indicada, el coste del mismo se asumirá al 50% por ambas partes.



Les ofrece la posibilidad de realizar el brindis con los novios a la entrada del salón o

por lo contrario a la finalización del banquete



Nuestra barra libre, se surte de primeras marcas, la duración de la misma no podrá
exceder de las 6 de la madrugada.



Recordad que sigue estando prohibido por ley fumar en espacios públicos cerrados.



La reserva de fecha se realizará en firme una vez sea abonada la fianza de 600€. Si

por la razón que fuere los novios decidiesen cancelar la reserva, el Hotel Santa Cecilia
emitirá una factura por la totalidad de la fianza, en concepto de pérdidas ocasionadas.



El pago del evento se realizara a la finalización del mismo, mediante transferencia a

favor de Santa Cecilia Hotel S.A. - Nº Cuenta ES78 0128 0085 25 0500008566



Notas



. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .



Notas



. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .




